DAUB @ Bakery Machinery

Délicka tésta, DAUB, Holandsko
automat se zakruzovanim
typ DR Robot VARIOMATIC

Nejnovéjsi model automatického provedeni délicky DR Robot
umoznuje elektronické nastaveni stroje dle vasich poZadavku:
O elektronické nastaveni velikosti komdrek

O elektronické nastaveni rychlosti zakruZzovani podle typu tésta
O precizni nastaveni pfitlaku hlavy na tésto pti zakruzovani

O elektronické nastaveni velikosti excentru zakruzovani

Tésto se lisuje jemné a nedochazi k jeho poskozeni. Pfesné setizeni
vykulovacich komUrek a dynamicky vykulovaci pohyb vyrabi
perfektni klonky.

Vyhody stroje:

O lisovani, déleni a vykulovani stisknutim tlacitek
doba lisovani a vykulovani je plynule nastavitelna
programovatelna pamét
nerezové noze
vyhovujici pracovni vyska (1000mm)

jednoducha udriba, mobilni, lehce premistitelny

O 00000

meénitelna délici hlava s teflonovym povrchem,
mozZnost rychlé vymény hlavy pfimo na pekarné

Za ucelem cisténi nebo vymény je délici hlava preklopena

a jednoduse se vyjme. VSechny ¢asti jsou snadno pristupné.
Dily, které pfichazeji do styku s téstem, jsou specialné

upraveny. Hlava ma teflonovy povlak pro zlepseni vykulovani.

Typ - délici hlava Rozmezi hm?tnosti Po(:eto
klonkt klonku
DR Robot V 2/30 25-85g 30
DR Robot V 3/30 30-100¢g 30
DR Robot V 3/36 25-85g 36 Technicka data:
DR Robot V_3/52 16-458 52 Ptikon / pfipojeni 1,3 kW /400V
DR Robot V 4/14 130-250¢g 14 - .
DR Robot V 4/30 20-130¢g 30 Rozméry (d x § x v): 620 x 670 x 1600mm
DR Robot V 4/36 30-110g 36 Hmotnost: 380 kg
DR Robot V 4/09 ¢tvercova 100-440¢g 9 0823
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