Hydraulicka délicka tésta DAUB '8\ Bakery Machinery
DAUB, Holandsko
typ ROBOCUT S

Model spodového déliciho stroje s ctvercovou délici hlavou se vyznacCuje jednoduchym pouZitim a
bezpecnym délenim. Délici hlava zaru€uje minimalni poskozeni tésta a presné déleni. Unikatné voleny
rozmér nadélenych klonku je vhodny i pro francouzské bagety a ciabattu.

Vyhody stroje: teflonova délici hlava, nerezové noze, snadnda udrzba, mobilni a stabilni.

Provedeni: Poloautomat, Automatic, Variomatic.

Ovladani
»joystick”

Typ ROBOCUT S AUTOMATIC Displej

v f v Variomatic
O bezpecnostni spinace na bocnich krytech

O automatické vyjeti nozu pro cisténi

Typ ROBOCUT S VARIOMATIC

O tésto mize byt pouze stlaceno bez rozfezani

O moZnost nastaveni ¢asu na stlaceni tésta

O automatické otevirani pracovniho vika stroje

Rozsahy déleni: Délici hlava | Pocet dili Rozmezi hmotnosti dilu Velikost dilu
S06 6(2x3) 800-3.340¢g 217 x 142 mm
S10 10 (2x5) 480-2.000 g 217 x 84 mm
S12 12 (4x3) 400-1.670¢g 107 x 142 mm
S20 20 (4x5) 240-1.000 g 107 x 84 mm
S24 24 (8x3) 200- 840¢g 53 x 142 mm
S40 40 ( 8x5) 120- 500¢g 53 x84 mm

Stroj maze byt i v kombinaci dvou délicich rozsahd: 06/12, 10/20, 12/24, nebo 20/40.
Technické udaje:

Rozmeéry Sxhlxv: 540 x 660 x 1080 cm

Vaha: 295 kg

Ptikon / ptipojeni: 1,6 kW /400 V

Kapacita tésta: 4,8-20kg 0823
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