Automaticka rezacka chleba
Ipeka, Finsko
typ MasterSlicer 1W

PIné automaticka pramyslova fezacka pro vSechny druhy chlebl s vysokou rychlosti krajeni je
perfektni volbou pro kazdou moderni pekarnu,

Produkty jsou krajené sadou obéinych pdsovych nozli napinanych dvéma valci upravenymi
tvrdochromem. Tvrzené vedeni noz(i (horni a dolni) zabezpecuje pfesny fez a stabilni Sitku krajeni. Stroj
mUzZe byt v pravém, nebo levém provedeni.

Vybava:

O 18 pasovych nozl délky 163“, rychlost

nozt 400 m/min.

O tvrdochromem upravené valce se
specidlnimi  bocnimi  dily, které
zabezpecuji cirkulaci chladiciho
vzduchu
ulozeni valcd a uloZeni vodiciho
mechanizmu umoZnuje jednoduchou
vyménu nozu
automatické napinani nozu
automatické  vypnuti  stroje  pfi
prasknuti noze
pfisun bochnikd spodnim, hornim a
dvéma bocénimi dopravniky
motor s vykonem 5,5 kW, ktery pomoci
ozubeného klinového femene pohani
spodni vélec
automatické olejovani nozu - volitelné
ovladaci panel Touch screen
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Technicka data

Vykon max 4200 ks/hod (svétly formovy chléb)
Velikost produktd max. délka 400 mm, vyska 150 mm
Prikon / pripojeni 5,5 kW / 400V

Rozméry Sxdxv 1055 x 2650 x 2200 mm

Rizeni pamétova jednotka OMRON
Frekvencni fizeni Yaskawa

Tlakovy vzduch min. 4,5 bar

Pneumatika FESTO
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