Obsluzna kotoucova rezacka chleba ‘. e Q,
MHS, Némecko S.Cy:[:f:cnn-mm
typ Ideal S/ Ideal M / Ideal L

Hlavni znaky:

stolni provedeni, mozna varianta s podstavcem
3 prednastavené volby tloustky platkd
kldvesnice pro snadné ovladani

funkce rozdéleni chleba na 2 poloviny
plynuly a tichy chod

nejvyssi bezpecnost

nejkvalitnéjsi fez diky kotou¢ovému noZzi o
priméru 260 mm

bez nutnosti olejovani

uZivatelsky privétivy

konstrukce z nerezové oceli

pro krajeni delSich chlebd typy M nebo L
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Maximalni hygiena:
O dobry pfistup ke viem pouZivanym ¢astem
umoziuje snadné Cisténi
O rychlé cisténi diky bezolejovému systému krajeni
O uzaviena pohonna jednotka a elektronika

Technicka data

Vykon stroje 100 platkd / min

Maximalni rozméry chlebaS/M /L 350 /400 /450 x 160 x 360 mm

Tloustka platkd 4-24 mm

Ptikon / ptipojeni 1,2 kW / 400V (230V volitelné)

Hmotnost S/M/L 110/120/130kg

Rozméry stroje (S S/M/L x hl x v - stolni) 765 /905 /985 x 525 x 685 mm 0823
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