Univerzalni slehac
Sigma Powermix PE 80 a 100

Sigma Powermix PE je Ftada planetovych mixerl pro
profesiondlni pouziti. Diky vynikajicimu poméru rychlosti nabizeji
nejlepsi vysledky z hlediska kvality Slehani pro vyrobu emulzi,
smési a tésta pro vyrobu cukrafskych vyrobku. Stroje jsou
vybaveny programovatelnou fidici deskou s kontrolnimi
funkcemi otacek nastroje a casovace. Ochranny kryt je snadno
odnimatelny pro ¢isténi. Navic ke standardnim vybavam, jako je
dize a nastroje, mohou byt také vybaveny radou doplnkl jako
stérky, transparentni kryty, redukéni dize, plynové horaky.
Vsechny tyto funkce nabizeji nasim zadkaznikim Siroky rozsah
moznosti pouziti. Vétsi provedeni strojl jsou typy 120 a 160.

Prednosti:

dize na koleckach

rychlé a snadné vloZeni diZe a jeji zvednuti motorem do
pracovni polohy

vymeéna pracovniho nastroje pfimo bez vkladani do dize
elektronicky ovladaci panel, 5 rychlosti

snadné cisténi

minimalni udrzba
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O nerezova diz PN
O Slehaci metla
O nerezovy hak
O nerezovy plochy michaé :ilf' ,%”
Volitelna vybava: (TN
O stérka dize iy 1) I
Technicka data
Typ PE 80 PE 100
Objem dize (L) 80 100
Sx D xV stroje (mm) | 770 x 1030 x 1960 1030 x 770 x 1960
Ptikon / ptipojeni 4,0 kW /400V 4,0 kW / 400V
Vaha stroje ( kg) 410 430

0125

#chcipekarnu

OMEGA Slovakia spol. sr.o. Omega CZ spol. sr.o.

Dielenska Kruzna 2422/38 Nachodska 2552

038 61 Vriitky www.omega- bake ry.com 193 00 Proha 9 - Horni Poernice
Tel.: +421 43 400 9011 Tel.: +420 281 021 420
omegask@omega-bakery.com omega@omega-bakery.com




