Sokovy zchlazovaé Tecnomac
Typy: BK+5, BK+10 a BK+15 Tecnomac

Vyrobce: Castel MAC SpA, Italie

Rychlozchlazovani/Sokové  zmrazovani je  nejlepSim
pfirozenym systémem k delSimu uchovavani potravin.
Béhem hlubokého zmrazovani se totiz vSechny molekuly
vody zméni v krystaly, které jsou tim mensi, ¢im rychleji
proces zmrazovani probiha: to znamend, Ze pouze
mikrokrystalizaci vody se molekuly potravin neznici.

Sokové zchlazovate Tecnomac toto zajistuji chladicim
systém s vysokym vykonem a cirkulujicim vzduchem
o teploté - 40°C.

Vnéjsi rozméry: BK+5 800 x 700 x 900 mm

BK+10 800 x 700 x 1544 mm

BK+15 800 x 800 x 1950 mm
Zasupy na plechy 600 x 400 mm: 5 resp 10 resp 15 plechi
Sktin je z PUR paneld 70 mm, oboustranné nerez.
Vykonny, vSestranny, snadno pouZitelny a spolehlivy,
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e |opatky ventilatoru z antikorozni pryskyfice
e vpichova teplotni sonda

Vykon:

Rychlé zchlazovani:

z+90°Cna +3°C 18 resp 32 resp 40 kg J -1

Sokové zamrazeni:
z+90°C na -18°C 10 resp 22 resp 28 kg

+95°%
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