Univerzalni Slehac r. )
Varimixer, Dansko Varimixer
typ ERGO —

Rada $lehacl Varimixer ERGO patfi k nejvykonnéj$im na trhu. Nabizi stroje s kapacitou 60 I, 100 | a 140 I.
Ergonomické velkokapacitni Slehace ERGO, vyrabéné ve trech velikostech, zasadnim zplsobem méni a
usnadnuji vSechny pracovni postupy pro obsluhu velkych slehaca.

Prednosti:
O rychlé a snadné vloZeni diZe a jeji zvednuti motorem do
pracovni polohy s vycentrovanim a zafixovanim
O vyména pracovniho nastroje pfimo bez vkladani do dize
O elektronicky ovladaci panel VL 4, Sikmo sklonény dolG pro
snadnéjsi ovladani, moznost nastaveni vlastnich program(
O snadné ¢isténi, minimalni ddrzba

Vybava: c
O nerezova diz =
O plochy micha¢ '

O $lehaci metla ‘e
O hnétaci hak (60 a 100)
Volitelna vybava:
stérac dize s odnimatelnou plastovou stérkou
ochranna nerezova / plastova mrizka
vozik pro diz
mensi diz s prislusenstvim
misi¢ suchych smési
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Tabulka kapacit:

Typ ERGO 60 100 140 nastroj
Vajecny bilek ( 1 1= 30 vajec) 9 15 21 metla
Tésto chlebové (kg) 34 58 - hak
Majonéza (|) 48 80 112 metla
Bramborova kase ( kg ) 24 36 48 michac
Tésto Slehané — muffiny (kg) 33 60 85 michac
Technicka data
Typ ERGO 60 100 140
Objem dize 60 L 100 L 140 L
Mensi dize - opce 30L 40 nebo 60 L -
Vaha stroje 330 kg 428 kg 525 kg
DxSxV mm 1032 x 757 x 1829 1206 x 762 x 2029 1301 x 754 x 2057
Ptikon /pfipojeni 3,0 kW / 400V 4,0 kW / 400V 5,5 kW /400 V
Otacky / min 53 - 288 47 —-257 47 - 257 0823

#chcipekarnu Omega

OMEGA Slovakia spol. sr.o. Omega CZ spol. sr.o.

Dielenska Kruzng 2422/38 Nachodska 2552

038 61 Vriitky www.omega-bakery.com 193 00 Prha 9 - Horni Pogernice
Tel.: +421 43 400 9011 Tel.: +420 281 021 420
omegask@omega-bakery.com omega@omega-bokery.com




