Spiralovy hnétac s pevnou dizi
typ VIS -R line
LP Group, Itdlie

Dvourychlostni spiralovy hnétac je urcen pro
tuzsi tésta s nizSim obsahem vody (45%).
Silnéjsi prevody a pomalejsi otacky spiraly
zajisti vyborné a Setrné zamiseni vSech druh(
tést od 60 do 250 kg.

Zakladni charakteristika:
O robustni konstrukce
O 2 samostatné motory — dize a spirala
O dvé rychlosti spiraly
OO moznost prepnuti otaceni dize na zpétny

chod pfi prvni rychlosti hnéteni

O

snadné vyjmuti tésta diky

tlacitku pro samostatny chod dize

O jednoduchy ovladaci panel — dva budiky
O stfedovy pevny kopist

Volitelna vybava:

O viko dize — nerezova mfizka nebo
transparentni plast
O jednoduchy ovladaci panel — dva budiky nebo elektronicky

Technicka data:

Model VIS-R 60 80 120 160 200 250
Hmotnost tésta max kg 60 80 120 160 200 250
Hmotnost mouky kg 36 50 75 100 125 150
Objem dize L 117 131 188 266 306 378
Vyska po hranu dize mm 851 881 930 946 946 946
Prikon kW spiréla/dize 4,8/0,55 5,2/0,55 6,2/0,55 12/,075 12/0,75 12/1,1
Site stroje mm 698 698 779 879 940 1035
Hloubka stroje mm 1126 1126 1251 1497 1522 1650
Vyska stroje mm 1385 1385 1502 1582 1582 1612
Otacky spiraly / min 78 /180 87 /182 92 /187 88/180 88/180 75/ 154
Otécky dize / min 13 13 13 12,5 12,5 12,5
Pfipojeni 400V, charakteristika jistice ,C“ 0823
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