Spiralovy hnétac s pojizdnou dizi
typ SP, Konig, Rakousko

KONIG

Dvourychlostni masivni spirdlové hnétace Konig s pojizdnou nerezovou dizi jsou konstruovany
dle pozadavku nejnovéjsich technologii hnéteni tésta a patti k nejvyssi tiidé hnétaca.
Hnétaci proces je diky tvaru spirdly a diZe intenzivni a rychly,
s minimalnim nartstem teploty tésta. Stroj takto kvalitné
zpracovava vsechny druhy tést: pSeniéna,
Zitna, celozrnna a dalsi.
Vybaveni a vlastnosti stroje:
O nerezové provedeni, moderni design
2 rychlosti hnéteni spirdly i dize
zpétny chod dize pfti 1 rychlosti hnéteni
snadné zvedani a spousténi hlavy

upinani dize pomoci hydraulickych klesti
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prehledny ovladaci panel s digitdlnim
displejem

O dokonala hygiena provozu a minimalni udrzba

Volitelna vybava:

O ovladaci panel na pravé strané stroje
O ovladaci panel s operacnim systémem Siemens OP7 nebo dotykovym panelem

O teplotni sonda pro méreni aktudlni teploty tésta s ukazatelem na displeji

Technicka data

Typ SP 160 SP 240
Hmotnost tésta ( kg ) 160 240
Hmotnost mouky ( kg ) 100 150
Objem dize () 225 360
Pramér x vyska dize ( mm ) 840 x 878 960 x 900
Prikon ( kW) 14 18
Otacky spiraly 1/ 2 rychlost ( ot/min ) 91,5/183 94,5/ 189
Otacky dize 1 / 2 rychlost ( ot/min) 11,7 /23,5 10,6 /21,3
Sitka (mm) 1019 1051
Sitka véetné ovl. panelu (mm) 1370 1396
Hloubka / pfi zdvihu ( mm) 1925 /2217 2081 / 2404
Vyska / pti zdvihu ( mm) 1520/ 1953 1595 / 2068
Hmotnost v¢. dize ( kg ) 1490 1810
Pfipojeni 400V, charakteristika jistice ,C*
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