Univerzalni vari¢ krémii - )
Cattabriga, Italie = Callallllga

typ Cremomatic

Jedna se o stroj s dokonale propracovanym systémem michani i tuzSich hmot, chlazeni a ohfev s minimalni
odchylkou. Stroj je vybaven 13 programy a dalSimi 8 volnymi k uloZzeni. Umoznuje pfipravu zloutkového
krému, ganache, pasterace zmrzlinovych zaklad(, invertovani cukru, temperace ¢okolady, ...

dvourychlostni motor — umozniuje dokonalé promichani
prahledné viko pro kontrolu vyrabéného produktu
vyrobeno z nerezové oceli

mobilni provedeni na koleckach

elektricky ovladana vypust
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Technické udaje

cremomatic 35 cremomatic 60
Kapacita 16-321L 26—-52L
Pramérna délka vyrobniho cyklu 120 min 120 min
Pfikon / pFipojeni 3,9 kW / 400V 5,5 kW /400 V
Sitka 610 mm 660 mm
Hloubka 680 mm 680 mm
Vyska 1000 mm 1070 mm
Hmotnost stroje 185 —-220 kg 235-280kg
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