Stroj na potahovani cokoladou @ (1

s chladicim tunelem Dedy, Némecko eay
Stroj je vhodny pro vSechny druhy polévacich praci, at uz celkového polévani, zdobeni

spodni casti ¢i kombinaci pokryti vSech stran vyrobku. Celd sestava je vhodnd pro S
potahovani cukrafskych vyrobki, extrudované hmoty, oplatkd, ovoce atd. Rychlost =
polévani Ize nastavit podle potfeby. Ohfev polevy je kontrolovan dvéma termostaty.
Z ohfivané ndadrze je poleva vynasena obéinym kolem, stérka ji stira do oteviené
nadrzky, kterda je pres celou pracovni Sifku stroje. Z nadrzky vytéka nastavenou
Stérbinou dvojitou clonou na vyrobky, jedouci po draténém dopravniku. Potazené
vyrobky prechdzeji na plastovy dopravnik vstupni ¢asti chladiciho tunelu.

Potahovacka mizZe byt i jako samostatny stroj. Pro zasobu polevy je mozné doplnit
jesté 2 vyménné zasobni nadrze do spodni ¢asti stroje.

Potahovacka:

pracovni vyska 120 mm
vkladaci dopravnik
standardni pracovni Site
220 mm nebo 320 mm
potahovani shora i zespodu
nastavitelnd rychlost
dopravniku 0,5 az 4 m / min
regulovatelny ofuk prebytku
cokolady z vyrobku

O OO0 000

Volitelné pro samostatnou
potahovacku:

O vynaseci dopravnik 1 m

O pracovni site 120 nebo 420 mm

Chladici tunel:
O vstupni ,zdobici” ¢ast 1 m
O chladici tunel 4 m
[0 odebiraci¢ast 1 m
O teplota v chladicim tunelu: 5°C

Celd sestava zvladne potdhnout a zachladit vyrobky pfi rychlosti pasu do 1,5 m/ min. Zalezi na velikosti
potahovanych vyrobk( a mnozstvi potazené cokolddy. Chladici tunel musi zvlddnout v daném case
vyrobky zachladit na 4 metrech. Odklapéci kryty chladiciho tunelu zajistuji snadné cisténi.

Technicka specifikace

Typ Dedy 220 Dedy 320
Velikost nadrze 20L 30L
Ptikon / ptipojeni potahovacka + tunel) 2,3+2,5kW/230V
Rozmér potahovacky (+ vynaseci dopravnik) 650/ 750 x 1050 x 1280 mm
Rozmér sestavy s tunelem Sxdxv 650/ 750 x 7410 x 1280 mm
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