Pekarska pec na drevo HABO

HAUSSLER

Pece na dfevo HAUSSLER jsou vyrobeny podle osvédéeného systému starych némeckych peci na
drevo. Ohen hofi pfimo v peci, ktera je uvnitf vSude stejné vysoka. Tak je zajiSténo stejné teplo
po celé ploSe. Pomér teploty horniho a spodniho tepla je rozhodujici pro dobré vysledky peceni.
Specialni izolace a presné sladéné cihly. Stropni a podlahové desky, stejné jako bocni kameny,
jsou vyrobeny z rliznych materiadl( a tlousték. Timto zpUsobem ukladaji a pak uvolfuji teplo
peceni ve spravném pomeéru. Teplota se sleduje pomoci teploméru. Do pece se narovna asi 1/3
potfebného dfeva a zapali se. Za 30 minut se pfiloZi druha tfetina dieva a za dalSich 30 minut
posledni tfetina. Po vyhoreni se popel vyhrabe do popelniku, pec se vymete a mize se sazet.
Pece mohou byt i dvé nad sebou. Vétsi provedeni mlze byt HABO 10 nebo HABO 15.

Technické udaje:

Model HABO 2/4 HABO 4/6 HABO 6/8
Pecnd plocha S x hl 45 x 60 cm 60 x 70 cm 60 x 100 cm
Peénd plocha 0,27 m? 0,42 m? 0,60 m?
Potreba dreva cca 9 kg 12 kg 15 kg
Kapacita 1 kg chleb 5 8 12
Vnéjsi rozméry S x hl 66 x 86 cm 85 x 96 cm 85x 126 cm
Vyska / s podstavcem 55/115cm

Hloubka pece s kominem 107 cm 135cm 165 cm
Vkladaci vyska 71cm

Vyska vyvodu kominu 90 cm

Primeér kourovodu 13 cm 15cm 15 cm
Velikost dvifek Sxv 42,5x25cm 48 x 28 cm 48 x 28 cm
Vaha pece s podstavcem 327 kg 505 kg 640 kg
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