Kontinudlni fritéza
Riehle, Némecko
typ DLA 150, DLA 300

Automatické priibézné fritézy RIEHLE typ DLA 150 a DLA 300 jsou vykonné fritézy pro ponorné smazeni
raznych druhl produkt (donuty, koblihy, bramborové a masové vyrobky a dalsi). Ovladani stroju je
velmi jednoduché a vzdy zarucuje kvalitni vysledek stejnomérného smaziciho procesu. Produkty se
jednoduse vlozZi do oleje (pripadné na vkladaci dopravnik) a projedou smazici lazni. V pribéhu smazeni
spodni a horni draténé dopravniky posunuji vyrobky a udrzZuji je ponofené v olejové lazni.
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Hlavni znaky: ovlddani displejem s mozZnosti
ulozeni 7 programi, digitalni termostat,
nastaveni rychlosti dopravnich pasi a tim
soucasné doby smazZeni, jednoduché C¢isténi
stroje - jednotlivé dily dopravniho a topného
systému lze snadno vyjmout
Volitelna vybava:

O vkladaci dopravnik

O davkovac tésta na domuty — viz obrazek

Technické udaije:

Typ: DLA 150-1 DLA 150-2 DLA 300-1 DLA 300-2
Rozméry (S x d x v) 670 x 1485 x 330 670 x 2080 x 330 590 x 1450 x 330 590 x 2200 x 330
mm mm mm mm

Mnoistvi tuku 33L 60 L 49 L 99 L

Ptikon / ptipojeni 5,5 kw /400V 10,5 kW / 400 V 9,5 kw /400V 18,5 kw /400 V

Délka / itka lazné 850 /140 mm 1580 /140 mm 850 /285 mm 1600/ 285 mm

Cas smazeni 24 sec az 6 min 55 sec az 12 min 18 sec az 6 min 55 sec az 12 min

Hmotnost (bez tuku) 45 kg 90 kg 54 kg 100 kg
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