Fritéza na koblihy QAD .
Riehle, Némecko, Rleh I e

typ MINI 20

RIEHLE — nejvyznamnéjsi vyrobce fritéz a prisluSenstvi pro smazeni v Evropé.
Fritézy RIEHLE ukazuji aktualni stav moderni techniky smazeni.
Fritéza MINI 20 patfi k nejmensim strojiim s obracecim koSem.

Funkce stroje MINI 20 s manualnim preklapénim:

O nakynuté klonky se z kynarenskych - ;
prekldpécich plat vyklopi do preklapéciho smaziciho ' i
kosSe tuku, ru¢né se zavre viko fritézy
a spusti se ¢as smazeni

O kratce pred ukoncenim 1. doby smazZeni se viko
rucné otevre a koblihy se pakou ru¢né preklopi

O na konci celé doby smaZeni se smazici koS s koblihami
rucné vyjme a polozi na bo¢ni odkapavaci plech

Vyhody stroje:
O display nastavené / skutecné teploty
O zapinani topeni v intervalech - chrani tuk pred
prehratim a zvySuje jeho Zivotnost
OO presné digitalni nastaveni smazici teploty
OO dhlové vzdéalenost fad smaziciho kose 120 mm

Vybava fritézy:

teplotni ¢idlo pro postupné rozehtivani tuku do 80 °C
bezpecnostni termostat, bod spinani 230°C

izolovana vana se zaoblenymi vnitfnimi hranami
vypustny kohout

jednoduchy ovladaci panel

podstavna kyndrna se zdsobnikem na vodu

stroj na kolec¢kach
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Technické udaje

Kapacita: cca 20 koblih
Hmotnost tuku 18 kg

Ptikon fritézy / kynarny 5kw / 2,6 kW 400V
Rozméry (S x hl x v) 1300 x 810 x 1111 mm
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