Mycka prepravek prubézna
Jeros, Dansko
typ 200
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Pribéiné mycky Jeros nabizeji efektivni myti plastovych prepravek. Diky jejich vSestrannosti a mycimu
systému JEROS, mohou byt mycky vyuzity v malych i velkych provozech.

Standardni model Jeros 200 nabizi kapacitu 150 — 300 prepravek za hodinu. Dopravnik posunuje
prepravky myckou dnem vzh(ru pres myci, neutrdlni a oplachovou sekci. Myci pumpa cerpa vodu ze
zasobni dohtivané nadrze do potrubniho rozvodu s mycimi tryskami, tlakem se umyji bedny a voda stéka
pres filtr zpét do nadrZe. V neutrdlni zoné odkapou zbytky myci vody pfed oplachem. Oplach se provadi
jemnymi tryskami, které jsou zadsobovany horkou vodou pfimo zvodovodniho fadu, volitelné
s pridavnym dohfivanim 2 x 9 kW pro zvyseni teploty oplachové vody o 30°C. Voda, stékajici z prepravek,
doplfiuje myci nadrz a prebytecna znecisténd voda odtéka z nddrze prepadem do odpadu.
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Volitelné dopliky:

O dohfivani oplachové vody

O zafizeni pro obsluhu pouze jednou osobou ,,one man operation”

O automatické davkovani oplachového prostiedku

O susici tunel s vykonem 150 — 300 beden / hod
Technicka data
Typ 200 200 XL
Kapacita mycky 150 - 230 ks / hod 250 - 300 ks / hod
Velikost tunelu $ x v 460 x 470 mm 650 x 470 mm
Myci nadrz objem / ohfev 1501/2 x 6 kW 2301/2x6 kW
Vodni pumpa 3 kw 6 kW
Pfipojeni vody / odpad %“ 50°C / @50 %“ 50°C / @50
Ptikon / ptipojeni 21 kw / 400V 24 kW / 400V
Rozméry d x § x v /vyska s ,one man“ 3500x850x1660/2080 mm 3500x980x1660/2080 mm
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