Prumyslova boxova mycka
typy 9117, 9120, 9130, Jeros, Dansko

Rada my¢ek 91xx obsahuje vy$e uvedené typy se systémem
myti posuvnym ramem a vétSim mycim prostorem —az pro 3
prepravky vedle sebe. Jsou vhodné pro pouzivani
v cukrarskych nebo pekarskych provozech k myti pfepravek,
nadob, kotlik(i a metel ze Slehacl, tacli, atp. Voda z myci
nadrze je hnana cerpadlem do mycich trysek umisténych
v rdmu kolem myciho prostoru. Rdm prejizdi zezadu dopredu
a zpét a voda stékd pres filtr zpét do nadrze. Po skonceni
myciho cyklu je pauza na odkapani. Nasledné druhé Cerpadlo
Zene vodu z oplachové ndadrze do jemnych, oplachovych
trysek, také umisténych vramu. Tato voda stékd také do
myci nadrze a zni je nejvice zneliSténa voda prepadem
odvddéna do odpadu. Oplachovd nadrz je automaticky
doplfiovdna Cdistou vodou. U obou nadrii je moznost g
automatického davkovani myciho, resp. oplachového
pfipravku.

Myci cyklus lze spustit aZ po nahfati obou nadrii na
predepsanou teplotu.

Hlavni znaky:

hygienicky vzhled stroje

samocistici "Duo Micro" filtraéni systém
prepinani nizky / vysoky tlak myti
teplota vody myti 58°C,

teplota vody oplachu 85°C

¢asy myti: 3 min eco: 3 min: 6 min

¢as oplachu 20 sec

funkce automatického vypinani
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Technicka data

Typ 9117 9120 9130
Velikost myciho prostoru $x hlxv 830 x 635 x 645 mm 1010x635x645 mm 1290x735x645 mm
Kapacita 1 myti: Eurobedna 400x600 2 2 3
plech 400x600 30 30 45
plech 600 x 800 15 15 15
Rozméry mycky $xhlxv mm 1085x855x1631/2100 | 1280x855x1631/2100 | 1555x955x1631/2100
Tlak myti 0,9/1,2 bar 0,8/1,2 bar 0,8/1,3 bar
Objem myci nadrze /oplachové 64/25L 86/25L 128 /30L
Kapacita myciho ¢erpadla 600 L/min 2 x600 L/min 600 + 950 L/min
Spotfeba vody / 1 cyklus myti 8L 0L 12L
Ptikon / pFipojeni 12 kW /400 V 13,5 kW / 400V 16,5 kW / 400 V
Pfipojeni vody / odpad %“ 50°C / 40 mm
Vaha mycky bez vody 170 kg | 180 kg 225 kg
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