Univerzalni plnicka

Edhard, USA
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pohonna jednotka — zakladna, typ P 4020 a PS 4030

Automaticky plnici a davkovaci stroj se sklada ze zakladny, ¢erpadla s nadobou a pfislusenstuvi.
Zakladna P 4020 je urcena pro materiadly fidsi konzistence jako napf. marmelada, krémy, Slehacka,

jogurt, a pod.

Zakladna PS 4030 - silnéjsi, je uréena pro materidly husté a polohusté konzistence, které ale musi
postupné samovolné stékat po sténé nadoby k ¢erpadlu dold, jako napf. marmelada s kusovym ovocem,
cokoladovy krém, Slehané cukrarské hmoty (babovky, muffiny).

Stroj muZe pracovat ve 3 reZimech provozu:

Manudlni provoz:

po stlaceni mikrospinace stroj odméti davku

Cyklicky provoz:

po nastaveni doby plnéni a doby ¢ekani (pauzy) stroj po
spusténi davkuje automaticky az do doby vypnuti

Nepfretrzity provoz:

po spusténi stroje bézi cerpadlo nepfretrzité az do doby vypnuti

Sestava stroje:

O zakladna P 4020 nebo PS 4030
O plastové cerpadlo s nadobou o objemu 5,5 |

nebo 17 | - pro fidsi naplné

O kovové cerpadlo s plastovou nadobou o objemu
5,51 nebo 17| - pro husté naplné

O prislusenstvi - sada pfidavnych koncovek pro vlastni plnéni,
jehly na plnéni koblih, trojzubec na plnéni croissant(, trubice
s kolenem na pInéni forem atp. ( pro vybér doporucujeme

konzultaci s nasSimi obchodnimi zastupci )

Vyhody stroje:
O jednoduché ovladani
O snadna udrzba a ¢isténi

Technicka specifikace

Pfipojeni 230V
Rozméry zakladny (d x$xv) | 241 x391x229 mm
Hmotnost zakladny 8 kg
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