Melanzér na drceni surovin
typ RF 300, SIGMA, Itdlie

V modernich cukrarskych dilnach je melanzér Sigma
RF 300 nezbytnym strojem pro drceni e ad
granulovanych produktd (mandle, cokolada atd.).
Robustni a jednoduchy stroj je vybaven Zulovymi
valci o priméru 300 mm. Pohon valcl je pres kalena
a upravend ozubend kola. Tyto vlastnosti zarucuji
perfektni funkénost a vysokou spolehlivost.
Otevieni valci je 6 mm. Nasypka je opatfena
bezpecnostnim krytem.

V provedeni RF 300 PLUS maji valce maximalni
otevieni az 15 mm, coz umoZziiuje stroji drtit vétsi
kousky. Pro lepsi praci maji valce nestejnou rychlost ‘
a zadni valec kmita. Hmotnost 200 kg je znamkou n
robustniho a trvanlivého stroje. Stérky valcl Ize
snadno demontovat.

Stroj je na kole¢kach pro snadnéjsi manipulaci.

Technické udaje:

Typ RF 300 RF 300 PLUS

Sitka stroje 692 mm 870 mm

Hloubka stroje 640 mm 600 mm

Vyska stroje 1150 mm 1160 mm

Vaha stroje (kg) 190 mm 204 kg

Ptikon / ptipojeni 1,1 kW /400V 1,1 kW /400V
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