Rezacka chleba DAUB

DAUB, Holandsko Bakery Machinery
typy D/Cross Slicer 202 a 204

Osvédceny stroj pro krajeni vSech druhl chlebl a vek pomoci unikatniho patentovaného systému firmy
Daub - kfizového uloZeni nozu ,,Cross-slice”, ktery kraji chléb pod uhlem s delSim zdvihem noZ(, coz
znamena rychlejsi krajeni a delsi Zivotnost nozu.

Typ 202 je s ru¢nim natahovanim, typ 204 je s automatickym natahovanim nozii do zadni polohy.

Chléb se vloZi do zadni ¢asti fezacky a stroj se spusti zmacknutim tlacitka. Chléb je automaticky tlacen
vpred pres noZe a nakrajen. Pak se stroj zastavi, u typu 204 se tlacny segment automaticky vrati do zadni
polohy a je pfipraven k vloZeni dal$iho chleba.

Volitelné se stroj mlzZe doplnit pfredfukem sackd pro usnadnéni baleni nakrdjeného chleba.

Na prani Ize pfestavét na krajeni vek Sikmo pro vyrobu obloZenych chlebicka.

*Tloustka platkd se zadava pfi objednavce stroje.

Technické udaje
Délka 730 mm
Sirka 600 mm
Vyska 1120 mm
Hmotnost 160 kg
Pfikon / pFipojeni 0.55 kW / 400 V
Tloustka platka 10, 11,12, 14 mm *
Max. délka bochniku 44 cm
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