Délicka tésta kontinualni “» ARTEZEN
typ Artezen Calybra DOUGH HANDLING

Délicka chlebovych tést s jemnym, bezolejovym a e
vakuovym principem déleni téstovych klonku.
O vhodna pro déleni vSech typ( tésta
OO nésypka poteflonovand na 80 kg tésta,
volitelné na 135, 200, 280, 300 kg,
O zaprasovani moukou na vystupnim
dopravniku, volitelné
O stérka tésta (odnimatelnd) na vystupnim

dopravniku, pro velmi lepiva tésta, volitelné
mobilni provedeni na koleckach \\
nasypka, délici hlava a komora &\

z nerezavéjici oceli
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elektro propojeni k navazujicim strojim
usporné provedeni — po zpracovani tésta z nasypky se stroj automaticky vypne

bezolejové déleni (rocni Uspora proti strojliim s olejovanim az 100.000 K¢) |
jednoduché nastaveni hmotnosti klonkdl pomoci ovladaciho kolecka

ovladani dotykovym panelem, moznost doplnit o ,,memory pack”
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s automatickym nastavovanim hmotnosti klonku
vykon stroje je zavisly na typu tésta.
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Calybra 1,5 a 2,5 je moznd i v dvouradém provedeni,
vynaseci pas je puleny, s posunem klonk( za sebou
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Pracovni princip — viz obrazky —
- Doplnéni tésta do zasobniku ” 3'
- Tésto je podtlakem nasato do délicky
- Pist jemné vtladi tésto do délici komory dle nastaveného objemu -

- Nadélené tésto vypadava na vynaseci dopravnik » 4
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Technické Gdaje: - > , :
Pocet Vykon Rozsah déleni | Délka Sitka | Vyska Vyskal Ptikon Vaha
Typ rad max. mm mm mm dopravniku fipojeni k
ks / h g mm pripoj g
Calybra 1,0 1 1500 50 -1000
1 1500 100 - 1500
Calybra 1,5 23 kW
2 3000 50-680 1800 660 1750 600 -970 400 vV 560
1 1500 200 - 2800
Calybra 2,5
2 3000 100 — 1200 0124
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