Fritéza na koblihy - automat AT ,
Riehle, Nemecko A B R |e h | -
typ Linie 2000 A / Linie 2000 Touch

RIEHLE — nejvyznamnéjsi vyrobce fritéz a pfisluSenstvi pro smazeni v Evropé. Fritézy rady Linie 2000
ukazuji aktualni stav moderni techniky smazeni.

Funkce fritézy s automatickym otacenim koblih: Nakynuté klonky na preklapécich obsluha vyklopi do
smatziciho koSe a ponofi do tuku. Spusti program smazeni a tlacitkem zavre viko. Pak uZ je proces doby
smazeni a obraceni fizen a provddén automaticky, bez zasahu obsluhy. Na konci prvni doby smazeni se
otevie viko a provadi se obraceni produktu podle nastaveného programu. Na konci programu smazici
koS vyjede z tuku a zlstane nad vanou. Tim se sniZi vynaseni tuku. Pak obsluha pfesune odkapavaci
plech, umistény vedle smaZici vany, pod smazici kos, klonky na néj vyklopi a plech presune zpét.

Klasicky ovladaci panel , Linie 2000 A“ ma 10 smazicich programq, ,Linie 2000 Touch“ ma dotykovy
ovladaci panel a 20 programt. Kazdy program muze mit 4 ¢asy smazeni (= 3 automaticka obraceni).
Jednotka pro kontrolu tuku upozorni na vyménu po uplynuti naprogramovanych hodin provozu.

Pro vyssi vykon je mozné provedeni ,Vario” = druha fritéza s levym panelem
na opacné strané odkapdvaciho stolu, ktery pak pouZivaji spolecné.

, ‘— -
—— T - i [

Hlavni znaky: e 1

O teplotni ¢idlo pro intervalové spinani rozehfivani — :
tuku do 80 °C '

»teplotni zavora® brani praci s tuhym tukem B

motorové spousténi a zvedani smaziciho kose " —

bezpeénostni termostat, bod spinani 230°C

izolovana vana s vypustnym kohoutem, zaoblené . "

vnitfni hrany

osova vzdalenost lavicek preklapéci a smaziciho

kose je 120 mm

posuvny odkapavaci plech na vyrobky |
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Volitelna vybava:
O podstavna kynérna
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O ovladanivlevo :If-'m—'
O provedeni ,Vario” -
o

Technické l'ldaje panel 2000 A panel 2000 Touch
Velikost stroje: 36 koblih 48 koblih 60 koblih
MnoiZstvi tuku 34L/31kg 421L/39kg 49 L /46 kg
Ptikon / ptipojeni 6 kW / 400V 7,5 kW /400 V 9 kW / 400V
Podstavna kynarna 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Rozméry (S x hl x v) mm 1600 x 990 x 1070 | 2000 x990 x 1070 | 2400 x990 x 1070
Vyska s otevienym vikem 1610 mm 1610 mm 1610 mm
Vaha bez tuku / s kynarnou 125/ 156 kg 135/178 kg 145 /223 kg 0823

#chcipekarnu
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