Fritéza na koblihy
Riehle, Némecko
typ Linie 2000 D

RIEHLE - nejvyznamnéjsi vyrobce fritéz a mn
pfislusenstvi pro smazeni v Evropé. Fritézy fady Linie ]
2000 ukazuji aktudlni stav moderni techniky
smazeni.

Linie 2000 D (,,Digital“) ma jen nastaveni a zobrazeni
teploty

Funkce fritézy s manualnim ovladanim a
preklapénim:
O nakynuté klonky se z preklapécich plat
preklopi do tuku, ruéné se zavre viko fritézy
O kratce pred ukoncenim 1. doby smazZeni se
viko ru¢né otevre a koblihy se pakou ru¢né
preklopi
O na konci celé doby smazZeni se smazici kos
pomoci paky zvedne z tuku
O hotové koblihy se preklopi na W-plech a odsunou se

Vybava fritézy:

displej nastavené/ skutecné teploty

teplotni cidlo pro rozehftivani tuku do 80 °C

bezpecnostni termostat, bod spinani 230°C

izolovana vana se zaoblenymi vnitfnimi hranami, vypustny kohout
vysuvny odkapavaci W - plech na vyrobky

zapinani topeni v intervalech - chrani tuk pred pfehratim

Uhlova vzdalenost lavicek preklapéct a smaziciho kose 120 mm
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Volitelna vybava:
O podstavna kynérna

-

Technické udaje displej 2000 D

#chcipekarnu

OMEGA Slovokio spol. s r.o.
Dielenskd Kruznd 2422/38

038 61 Vritky

Tel:+42143 400 9011
omegosk@omego-bokery.com

omega

www.omega-bakery.com

Omego CZ spol.sr.o.
Néchodskda 2552

Velikost stroje: 36 koblih 48 koblih 60 koblih

MnoiZstvi tuku 34L/31kg 421L/39kg 49 L /46 kg

Ptikon / ptipojeni 6 kW / 400V 7,5 kW /400 V 9 kW / 400V

Podstavna kynarna 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW

Rozméry (S x hl x v) mm 1650 x 990 x 1070 | 2050x990 x 1070 | 2450 x990 x 1070

Vyska s otevienym vikem 1610 mm 1610 mm 1610 mm

Vaha bez tuku / s kynarnou 125/ 156 kg 135/178 kg 145 /223 kg 0126
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