PICCOLO PRO WACHTEL

je néstupce Iegendérm’ elektrické Found in the best bakeries of the world
etazové pece PICCOLO, Wachtel, Néemecko
typy: Piccolo Mini, Piccolol a 1Q, Piccololl a llS

Pece PICCOLO PRO poskytuji lepsi vysledky peceni kombinaci novych technologii firmy Wachtel,
MULTI ZONE BAKING a POWER STEAM.

MULTI ZONE BAKING - Ctyfi teplotni senzory se ¢tyfmi samostatné fizenymi topnymi zénami na kazdou
etdz, které zabranuji zvySenému narlstu tepla v zadni ¢asti pece

POWER STEAM - inovované zafizeni pro produkci vétSiho mnozstvi pary

Pece jsou vhodné hlavné pro prodejny. Pocet etdzi 2 az 5.

WACHTEL

Hlavni znaky:
O oddélené ovladani kazdého patra pece 7“ displejem
IQ Touch
O Uusporné a odolné LED osvétleni
O digestof s kondenzacni jednotkou
O pecenina 15 mm silnych deskach z minerdiniho kamene

Volitelné:

provedeni nerez nebo ¢erné

»drevény dekor” u ovladaciho panelu —viz obrazek
podstavna kyndrna nebo podstavec se zaSupy na plechy
WACHTEL REMOTE: vzdaleny pfistup a monitorovani v PC
provedeni , Pizza“, pouze pro vysku patra 140 mm, teplota
max 350°C
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Setii energii:
O na zakladé rozsahlych testh certifikoval némecky ustav
VDE usporu energie u pece Piccolo PRO az 33,6%
[0 POWER Pilot — omezovac celkového odbéru kW
O funkce ,stand-by“ v pfipadé, Ze pec neni zrovna pouzivana

Technicka data Piccolo Mini Piccolo | Piccolo 1 Q Piccolo Il Piccolo Il S
Pocet plechi 400 x 600 [ so [ ] 400 DDEW [ [ ]« I:“:”:IG‘“’
mm na jednu etazZ a jejich 500 [ ] 4o0 790 290 C 1 J40 | soo00 500

rozlozeni 600 600 600

Rozmeér etaze S x hl mm 600 x 400 600 x 800 800 x 600 1200 x 800 1200 x 600

Vnitfni vyska etaze 140 /165 / 200 mm (zadava se pfi objednavce)

Rozmér pece $xhl mm 900 x 930 900 x 1330 | 1100x 1185 | 1520x 1336 | 1520x 1185
Prikon etdze 3,3 kW 4,3 kW 4,6 kW 8,6 kW 7,3 kW
Ptipojeni 400V
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