
Parní etážová pec typ ECOMONDIAL 
MONDIAL FORNI, Itálie 
Parní etážová pec je určena na pečení chleba 
a dalších druhů pekařských výrobků. Vyhřívání 
pece je pomocí uzavřených parních trubek, 
testovaných na 700 barů. Silnostěnné 
uzavřené bezešvé trubky naplněné vodou 
obklopují všechna patra pece zhora, zdola i 
z obou boků. Ve spodní části pece jsou 
nahřívány hořákem, vytvoří se v nich pára, která 
stoupá nahoru a při procházení všemi patry 
vyhřívá sálavě pečný prostor. Při tom 
kondenzuje zpět na vodu a vrací se dolů k 
hořáku. Tento unikátní systém vyhřívání pece 
zaručuje vysokou výhřevnost, nízkou spotřebu 
topného média, rovnoměrnost pečení v celém 
prostoru. Je také velice praktický, nepotřebuje 
žádnou údržbu.  
- nerezové provedení předního panelu pece 

se stříškou a ventilátorem 
- dveře z tvrzeného skla umožňující 

dokonalý přehled o pečícím cyklu 
- jednoduše vyjímatelná okna vyklápěná dolů pro snadné čištění 
- pečení na šamotových deskách 
- ovládací panel Touch 
- zesílené zapařování pro každou etáž 
- servisní přístup k peci je z přední a horní strany 
- Izolace z minerální vlny s vysokou hustotou. Minimální tloušťka 20 cm 
- Zapařováky jsou přímo ohřívané spalinami pro rychlý a efektivní ohřev 
- Montované provedení s rychlou instalací 

Volitelné příslušenství – jednoduché osazovací zařízení 
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Technická data: 
 

Model     
Počet

pater oken
Pečná 
plocha

Pracovní 
výška pater

Rozměr patra   Rozměr pece Výkon hořáku Váha 
pece

Pracovní výška pater
4 patra 3 patra 5 pater
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