Spiralovy hnétac s pevnou dizi
typ ECO STAR 30
LP Group, Itdlie

Kompaktni a vSestranny

S vySkou pouhych 85 cm a schopnosti michat i malé davky (jiz od 1 kg
mouky) je idealni volbou pro malé pekarny a pizzerie, kde je prostor
omezeny.

Robustni konstrukce a tichy provoz

Ocelovy ram zajistuje pevnou a odolnou konstrukci. Systém pohonu
klinovym femenem zajistuje tichy provoz. ldedlni pro tésta se stfedni az
vysokou hydrataci (nad 60 %) s pouzitim evropskych mouk.

Zakladni charakteristika:

robustni konstrukce

spirdla a pevna kopist

tichy chod

jednoduchy ovladaci panel

dveé rychlosti s ¢asovacem

vhodny pro tésta s obsahem vody vyssim nez 60%
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jeden motor pro spiralu i dizZi, pfipojeni 400 V

Technicka data:

Model ECO STAR 30
Hmotnost tésta min/max. ( kg) 2/30
Hmotnost mouky ( kg ) 18
Objem dize (L) 40
Vyska po hranu dize (mm) 500
Pfikon kW pfil. / 2. rychlosti 0,8/1,6
Pfikon motoru dize ( kW)
Site stroje (mm) 480
Hloubka stroje ( mm) 816
Vyska stroje ( mm) 845
Vaha stroje ( kg) 123
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